DBSS53

=~ B E B m R & M LT i E

DBS53/ 017—2023

Kz, & 1Hzz (B

2023 -08-16 % 2023 - 10 - 16 sLjite

mrAE DA RSN X



DBS53/ 017—2023

7.

1l

it

A HEACEDBS53/ 017—2014 (BEKEZR) .
AbrdE 5DBS53/ 017—201440, FEALULIT .
1B T ARE AR

(CTEENEF

1Be 7 ARERE

B8 T RREE TR bR

B T IMAEYIIR

Whn TR B R bR
—BUH TR R TR,
Hhn 7 HARZR .




DBS53/ 017—2023

Kk i Bz ()

1 SEE
AAHEEH T K& Bk, Hee (PO RIEEIRKH] .
2 ARIBFZEX

2.1 K&

IR IERL, 2idiZi. B BARREE (BURKRED « BRI, W A e s T 21
J, ARGTEEE FCRIEKE G BFERREORE . THRKLAAOKEL.

2.1.1 ERIRKE

AR JERE, #£30 'C~40 CoKil MRIE24 hEl b, R HRKREE. TR, B TR HlkL.
ZRL, FREMY, KR W EISE 2K

2.1.2 FiK

PARCK IR RE, R T RIE2 h~6 h, LiE3EIIK. By #EI. H AN RS, a2 h~
24h, KFL WA, TRV T M IR .

2.1.3 IKKEL

ARV RE, HR TIRIE3 hEL B, gk, BRI SRR M. SRR, K. Wil &
Veis L2 R 2L o

2.2 E¥#

DOCK A ERL, i1 h~3 h BB, 26, . BRI LZH M, RETEBRNKAIR, B
IRBVI AR 1l i, tBRROK T

2.3 Bz ()

PR ERE, 2R3 TEVEIK. 2828 BRIE. A T ZHM, RETRMZIR, IR, JuR
B R A S o
2.4 TERKEM

PLit BB = 60% 10 KKy T Z R, A —Fh el 2 A HARAS . fr e, B G B < 10%H10

Frm JERE HEAE L B i AT RO IR . BRI KA B EGR  AEEHL (0.
E: b HEIRERKANESTR



3 Fmaydk

3.1 AT PR AT 7 i o

3.2 BTy HIERAAREIER, K&, By, EORLLAEEm NI,

FAeemee (o NAERIEK.

DBS53/ 017—2023

ez (PO

4 FARENR

4.1 FRPEKR

4.1.1 oK. HARA: NS GB 2715 FIFE, KKIEN TS GB/T 1354 IFHLE .
4.1.2 BHTER: NS GB 31637 NHUE .

4.1.3 AT HK: RS GB 5749 [HHLE

4.1.4 AT ERER: NAFEHbRHERG M E .

4.1.5

AFERIRORE . Bk L (B RAEEIRAK ] SN Tk

#z1 BREEXK
oA 7k LSRR
% LA P S
AWk YR | BRI R B Wk, TE Rk HUGE BERE S BN TR 0 B R, EL
IS B R 5 S A B D25 (e (B SRS D%,
R T IR AT WLAR SR 4455

4.3 IB{LIEFR
FEALFRAR VAT B3R 2 B E .

F2 BUER

5 b KT
Kk, KL . BN | HEL B JEEIEZ (B
FRIEAKEEIE | 75.0
K5y, g/100g < | THRKEE | 700 80.0 55.0 GB 5009.3
IKKEE 80.0
FRIE (DUEET) @, °T < 2.0 GB 5009.239
AR (LRI °, g/100g = 6.0 GB 5009.5

ar KSR IIERE (LB <2.5°T.
be VDT AR S (3K b 2B U (DATHEHD)

>3.6 g/100g.




4.4

ERREREESRERE

TSR E L R 3 R IR ENAT SR 3IUE «

DBS53/ 017—2023

#x3 SRYIREREFESERE
o H =R T WA
# (BAPbit) , mgkg < 0.1 GB 5009.12
8 (LLCdit) , mgl/kg < 0.1 GB 5009.15
AR RB, ngkg < 5.0 GB 5009.22
4.5 WEYIRE
4.5.1 K&k, EMEREEFROMEMRE
4.5.1.1 TiEFEKRL. B IO MHEYRE NG R 4 E.
T4 FEEXRZEZ EMEEESFRNHEYRE
KAETR K RE (FIEfRE, HLL CFU/g &) =
T H IS MR
n c m M
EREIEE A 5 2 104 10° GB 4789.2
Kinv e 5 2 10 100 GB 4789.3
YITIKH, /25¢ 5 0 0 — GB 4789.4
SO A ERE 5 1 102 103 GB 4789.10
] < 150 GB 4789.15
akE i SR RE S AL PR GB 4789.1 44T
4.5.1.2 HUEEKRLZ. Bk et INRHEM R GRS 1IHUE .
Fr5 HEKEZ SHEAEEFROMEMRE
T H KT R K RE T WARZS
Kp#E R, CFU/g < 100 GB 4789.3
YWITIKH, /25¢ 0 GB 4789.4
SO A ERE, CFU/g < 103 GB 4789.10
AR ZEROMT B, CFU/g < 104 GB 4789.14
% H, CFU/g < 200 GB 4789.15

a: FEMEIRFE AL FEE GB 4789.1 47,
be KB BEAAE B = it T ARG 36 B 40 ) A3 o




DBS53/ 017—2023
4.5.2 (BZ () RtE=RNHEYRE
4.5.2.1 ORI (PO RAEtr MR ERNAT &3 6 FIHE.
*o MBEEL (B REEERINHEYIRE

KEETE MRE CFIEtRE, Ll CFU/g Rm) =
i H L WARTS
n c m M
WITKE, /25g 5 0 0 — GB 4789.4
S R A BRI 5 1 102 103 GB 4789.10

a: FEATREE AL B GB 4789.1 $4T

4.5.2.2 HUkWLz (PO RAGE RMEDRERT &R 7 KUE .
RT7 HEEL OR) RtemiMEYRE

i H KT R KMRE T WARZS
WITKE, /25g 0 GB 4789.4
S E O EBRE, CFU/g < 103 GB 4789.10

a: PEMEIRFE AL FESE GB 4789.1 47

4.6 BERNMF

B ARSI AE I RAT S GB 2760 RLE -

5 Hfib

5.1 PARYEF= M@, WRRFOKL . B SE: AREIR K 5 Rk 8 o bl ey s Rk 44,
WER K KLL . TKERE,

5.2 TSI FVER (A (K] i SAR TR S I FH VR 1 o B i

5.3 PUMTERZEEMINAR . SMEEE FARIRE SRR, A HIAEGE AR RS L R I DL AR A
EH AR, ik, BR T RENE.

5.4 {RBUATE 72 h WHIF=, AEPE HIARFRERDNE (a0 XXXX 4 XX H XX H XX B

5.5 4L EE. R AR, EREEEEPMIERAIPKRE. B, He (O KIEERKG]
fit A TR 2% 7= o

5.6 BURBEIEEM IR N RN 24 h, ARG FRFEN 72 he




	前  言
	米线、卷粉、饵丝（块）
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	2.2　卷粉
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	2.4　花色湿米制品

	3　产品分类
	3.1　按包装方式分为：预包装产品和散装产品。
	3.2　按食用方式分为：即食类和非即食类，米线、卷粉、花色米线及花色卷粉为即食类，饵丝（块）及花色饵丝（块）

	4　技术要求
	4.1　原料要求
	4.1.1　大米、其他粮谷：应符合GB 2715的规定，大米还应符合GB/T 1354的规定。
	4.1.2　食用淀粉：应符合GB 31637的规定。
	4.1.3　生产加工用水：应符合GB 5749的规定。
	4.1.4　其他可食用原料：应符合相关标准和有关规定。
	4.1.5　不得使用回收米线、卷粉、饵丝（块）及花色湿米制品作为加工原料。

	4.2　感官要求
	4.3　理化指标
	理化指标应符合表2的规定。
	4.4　污染物限量及真菌毒素限量
	4.5　微生物限量
	4.5.1　米线、卷粉及花色产品的微生物限量
	4.5.1.1　预包装米线、卷粉及花色产品微生物限量应符合表4的规定。
	4.5.1.2　散装米线、卷粉及花色产品的微生物应符合表5的规定。

	4.5.2　饵丝（块）及花色产品的微生物限量
	4.5.2.1　预包装饵丝（块）及花色产品微生物限量应符合表6的规定。
	4.5.2.2　散装饵丝（块）及花色产品的微生物限量应符合表7的规定。


	4.6　食品添加剂

	5　其他
	5.1　应标注产品的真实属性，如酸浆米线、卷粉等；花色湿米制品应选择占比量最高的添加原料命名,如淀粉水米线、
	5.2　添加食用淀粉的花色湿米制品应标注添加食用淀粉的占比量。
	5.3　应当在散装食品的容器、外包装上标明产品的名称、生产日期或者生产批号、保质期以及生产经营者名称、地址、
	5.4　保质期在72 h内的产品，生产日期应标注到小时（如：XXXX年XX月XX日XX时）。
	5.5　提供幼儿园食堂、学校食堂、医院食堂等集中供餐单位的米线、卷粉、饵丝（块）及花色湿米制品应为预包装产品
	5.6　散装即食类产品常温下保质期为24 h，冷藏条件下保质期为72 h。



